
“Man sagt, ein Tor trennt zwei Welten”. 

Draußen bleibt die Hektik des Alltags. 

Drinnen beginnt ein Moment, der nur Ihnen gehört. 

Genau deshalb trägt unser Restaurant den Namen TOR 11. 

Er verbindet unser Restaurant am Bremer Tor 11 mit dem japanischen 

Torii – jenem traditionellen Tor, das seit Jahrhunderten den Übergang 

an einen Ort der Ruhe, Achtsamkeit und besonderer 

Begegnungen symbolisiert. Hinter unserem Tor 

beginnt eine Reise durch Asien.

Ein Ort, an dem klassische Aromen Vietnams, Japans und anderer 

asiatischer Küchen mit moderner Kreativität neu interpretiert werden. 

Wo jede Zutat sorgfältig ausgewählt und jedes Gericht mit Respekt, 

Präzision und echter Leidenschaft zubereitet wird. 

Viele Menschen reisen tausende Kilometer, um diese Geschmäcker 

zu entdecken. Sie müssen nur durch ein Tor treten. 

 

Willkommen bei TOR 11. 

The Gate to Asian Taste.



Vorspeise

01.	 SOMMERROLLS (2 Stk.) B,E,D,K

Reisnudeln | Mix Salat | Gurke | 
Asiatisch Kräutern | Erdnusssoße 
oder hausgemachter leichten 
Fisch-Limetten-Chili
a) Tofu �  6,0
b) Hähnchen � 6,5
c) Tempura Garnelen � 7,5

02.	 SPRING ROLLS D

(2 Stk., veggi möglich) � 6,9
Glasnudeln | Mu-Errpilze | 
Shiitake | Kohlrabi | Karotte | 
Lauchzwiebeln | Hackfleisch 
vom Schwein | hausgemachter 
leichten Fisch-Limetten-Chili.

03.	 GYOZA (4 Stk.)
Dumplings | Gegrillt | 
Chili Süß Sauce
a) Veggie � 6,0
b) Hühnerfleisch � 6,5

04.	 SÜSSKARTOFFELN � 6,0

	 – POMMES G  �
Spicy Mayo Sauce

05.	 EDAMAME � 6,0
Gedämpfte Baby Sojabohnen | 
Meersalz

06.	 BLACK TIGER (3 Stk.) A,B,G,K � 7,5
Tempura Garnelen | 
Cocktails Sauce | Sesam

07.	 CHICK KARAAGE (3 Stk.) A,G � 7,0
Panierte Hähnchstück | 
Chili mayo Sauce

08.	 HACAO (4 Stk.) A,B � 6,5
Gedämpfte Dumplings | 
Garnelen | Teriyaki Sauce

09.	 SALMON TATAR A,D,K � 9,0
Lachstatar | Avocado | 
Seetang | Sesam

10.	 TUNA SPICY TATAR A,D,K � 10,5
Tunatatar | Avocado | 
Seetang | Sesam

11.	 OKTOPUS SEAFOOD A,D,K �12,9
Gegrillte Oktopus | 
Limetten | Spezial Sauce.

12.	 KIMCHI SALAT � 6,0
Eingellegte Chinakohl | 
Karotte | Rettich |Ingwer | 
Hausgemachter scharfes 
Koreanisches Sauerkraut.

13.	 WAKAME SALAT K � 6,5
Seetang | Salsa Roja | 
Avocado | Sesam

14.	 MANGO SALAT D,B,K  � 7,5
Mango Streifen Salat | 
Schalotten | Karotte | Paprika | 
Erdnüsse | Röstzwiebel | Garnelen | 
Limetten -Dressing Sauce

15.	 AVOCADO SALAT E,K  � 6,9
Mix Salat | Avocado | 
Cherry Tomaten | 
Asiatisch Kräutern | 
Erdnüsse | Sesam Dressing



16.	 KOKOS 
	 SUPPE B,D,G

Kokosmilch | Pilze | 
Cherry Tomaten | 
Gemüse | Koriander | 
Mini -Mais

a) Tofu � 5,9
b) Lachs � 6,5
c) Garnelen � 6,5

17.	 TAMARIND 
	 SUPPE A,B,D

Tamarind | Pilze | 
Cherry Tomaten | 
Koriander | Zitronen-
gras | Mini-Mais

a) Tofu  � 5,9
b) Lachs � 6,5
c) Garnelen � 6,5

18.	 MISO 
	 SUPPE D

Jap. nationales 
Gericht & traditionelle 
aus Miso | Wakame | 
Asiatisch Kräutern

a) Bio Tofu � 5,9
b) Lachs � 6,9

Suppen

19.	 TOR SPECIAL TAPAS (Veggi möglich) A,B,D,K

Viele verschiedene kleine sowie warme Vorspeisen
a) für 2 Personen � 19,0
b) für 3 Personen � 24,0



20.	 GREEN FIELD A,K 

Kräuterseitling | hochwertiges Gemüse | 
Wok | Mixsalat |Pakchoi | Hausgemachter Sauce | 
SesamReis. Wahlweise mit:
a) Tofu � 14,9
b) Vegan Ente � 16,9

21.	 WHITE FUNGUS K 

Fungus Pilze | Kräuterseitling | Spargel | Pakchoi | 
Hausgemachte Sauce | SesamReis. Wahlweise mit:
a) Tofu � 14,9
b) Vegan Ente � 16,9

22.	 VEGAN WOK CHILI (leicht scharf) A,K  � 14,9
Hochwertiges Gemüse | Zitronengras | Tofu | Wok | Mixsalat | 
Hausgemachter Chili-Knoblauch Sauce | SesamReis.

23.	 UDON TOFU  A,C,E,K � 14,9
Gebratene Udon Nudeln| hochwertiges Gemüse |
Tofu | Wok |Rötszwiebel | Erdnüssen | Sesam

24.	 BUN DAU (lauwarm) A,D,E,K � 14,5
Reisnudeln | Gebratene Tofu | Limetten Soja Sauce | 
Mixsalat | Rötszwiebel | Erdnüssen | Sesam

25.	 BUN NEM CHAY (lauwarm) A,D,E,K � 14,5
Reisnudeln | Vegie Spring Roll | Limetten Soja Sauce | 
Mixsalat | Rötszwiebel | Erdnüssen | Sesam

Für Veganer

30.	 PHO HANOI F

Traditionelle Super der 
Vietnamesischen Küche 
mit Reisbandnudeln, Lauch, 
Koriander, Sojasprossen, 
Limetten und Chili. 
Wahlweise mit:

a) Tofu  � 14,9

b) Hühnerfleisch � 15,9

c) Rindfleisch� 16,9

Vietnam 
Spezialitäten

Bei Fragen zu Allergenen und Unverträglichkeiten 
wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.



Vietnam 
Spezialitäten

31.	 SHIFUDO UDON SOUP  C, D� 16,9
Frischer Udon mit medium Lachs, Oktopus, 
gekochte Garnelen und Eier in leicht scharfer Sate- Brühe. 
Serviert mit Pakchoi, Ananas, Zitronengras, Cherry- Tomaten, 
Dill, Sojasprossen, Koriander und Lauchzwiebeln.

32.	 FISCH NOODLE SOUP  C� 15,9
Reisnudeln mit medium Lachs (6 stk.) 
in leicht scharfer Sate- Brühe. Serviert mit Pakchoi, 
Cherry- Tomaten, Dill, Ananas, Zitronengras, 
Sojasprossen, Koriander und Lauchzwiebeln.

33.	 BUN BO NAM BO (lauwarm) A,C,H,K � 17,5
Reisnudeln mit gebratenem Rindfleisch, 
Zitronengras, gerötten Erdnüssen und Röstzwiebeln, 
frisch Mix Salat. Serviert mit Spezielle Soße des Hauses.

34.	 BUN CHA NUONG (lauwarm) A,C,H,K � 17,5
Reisnudeln mit würzig gegrilltem Schweinefleisch 
in Zitronengras-Honig-Marinade, gerötten Erdnüssen 
und Röstzwiebeln, frisch Mix Salat. 
Serviert mit Spezielle Soße des Hauses.

35.	 BUN NEM (lauwarm) A,C,H,K � 16,5
Reisnudeln mit Springroll klassisch, gerötten Erdnüssen und Röstzwiebeln, 
frisch Mix Salat. Serviert mit Spezielle Soße des Hauses.

36.	 CHICKEN BUN (lauwarm) A,C,H,K � 16,5
Reisnudeln mit gegrilltem Hühnerfilet, gerötten Erdnüssen und Röstzwiebeln, 
frisch Mix Salat, Koriander. Serviert mit Spezielle Soße des Hauses.



37.	 PAD THAI A,H,K

Gebratene Reisbandnudeln, 
Pakchoi, Karotte, Sojasprossen, 
Röstzwiebeln, hausgemachten Sauce. 
Wahlweise mit:
a) Tofu  � 14,5
b) Knusprig Hühnerfleisch � 15,5
c) Knusprig Ente � 17,9
d) Gegrillte Rindfleisch � 16,9
e) Gegrillte Garnelen � 16,9
F) Barbarie Entenbrust � 19,9

38.	 NOODLE D,G,H,K 

	 COCOCREAM 
Cremiges Kokos–Curry–Soße auf 
Vietnamesischer Reisbandnudeln, 
hochwertiges Gemüse, Mix-salat, 
Koriander, Erdnüssen, Sesam. 
Wahlweise mit:
a)  Tofu  � 14,5
b)  Knusprig Hühnerfleisch � 15,5
c)  Knusprig Ente � 17,9
d)  Gegrillte Rindfleisch � 16,9
e)  Gegrillte Garnelen � 16,9
F)  Barbarie Entenbrust � 19,9
g)  Gegrillte Lachs � 20,9

39.	 YAKI 
	 UDON NOODLE  A,H,K

Gebratene Udonnudeln, 
Pakchoi, Karotte, Sojasprossen, 
Röstzwiebeln, hausgemachten Sauce. 
Wahlweise mit:
a) Tofu  � 14,5
b) Knusprig Hühnerfleisch � 15,5
c) Knusprig Ente � 17,9
d) Gegrillte Rindfleisch � 16,9
e) Gegrillte Garnelen � 16,9
f) Barbarie Entenbrust � 19,9

40.	 CURRY 
	 UDON NOODLE D,H,K 

Cremiges Kokos – Curry – Soße auf Ja-
panischer Udonnudeln, hochwertiges 
Gemüse, Mix-salat, Koriander, Erdnüs-
sen , Sesam.Wahlweise mit:
a)  Tofu  � 14,5
b)  Knusprig Hühnerfleisch � 15,5
c)  Knusprig Ente � 17,9
d)  Gegrillte Rindfleisch � 16,9
e)  Gegrillte Garnelen � 16,9
f)  Barbarie Entenbrust � 19,9
g)  Gegrillte Lachs � 20,9

Nudeln GERICHTe



41.	 GOLDEN CURRY  D,K 
Einer Curry - Kokosmilch – Soße , 
hochwertiges Gemüse, 
gemischtem Salat, Sesam Reis.
Wahlweise mit:
a) Tofu  � 14,5
b) Knusprig Hühnerfleisch � 15,5
c) Knusprig Ente � 17,9
d) Gegrillte Garnelen � 16,9
e) Barbarie Entenbrust � 19,9
f) Gegrillte Lachs � 20,9

42.	 MANGO TANGO  D,G,K

Einer Mango - Kokosmilch – Soße, 
hochwertiges Gemüse, 
gemischtem Salat, Sesam Reis. 
Wahlweise mit:
a) Tofu  � 14,5
b) Knusprig Hühnerfleisch � 15,5
c) Knusprig Ente � 17,9
d) Gegrillte Garnelen � 16,9
e) Baraire Entenbrust� 19,9

43.	 CREAMY PEANUT  D,G,H,K

Einer Sate – Erdnuss – Soße, 
hochwertiges Gemüse, 
gemischtem Salat, Sesam Reis.
Wahlweise mit:
a) Tofu  � 14,5
b) Knusprig Hühnerfleisch � 15,5
c) Knusprig Ente � 17,9
d) Baraire Entenbrust � 19,9

44.	 ROYAL TAMARIND A,K

Einer Tamarind- Süß sauer– Soße, 
hochwertiges Gemüse, 
gemischtem Salat, Sesam Reis.
Wahlweise mit:
a) Tofu  � 14,5
b) Knusprig Hühnerfleisch � 15,5
c) Knusprig Ente � 17,9
d) Baraire Entenbrust � 19,9

HAUPTGERICHTe



45.	 GEMISCHTER SALAT A,G,H,K

Salat, Rucola, Avocado, Cherry Tomaten, 
Paprika, Mango, Erdnüsse, Sesam, Olivenöl 
mit hausgemachter Sesam-Dressing. Wahlweise mit:
a) Tofu  � 14,9
b) Gegrillte Rindfleisch � 17,9
c) Gegrillte Garnelen � 17,9
d) Baraire Entenbrust � 19,9
e) Gegrillte Lachs � 20,9
f) Gegrillte Oktopus � 20,9

46.	 DON BURI A,C,G,H,K

Sushi Reis, Wildkräuter Salat, Avocado, 
Gurke, Mango, Edamame, Kimchi, Sesam, 
Mayo- Teriyaki Soße, Eier. Wahlweise mit:
a) Tofu  � 15,0
b) Gegrillte Hühnerfleisch � 15,5
c) Gegrillte Garnelen � 17,9
d) Baraire Entenbrust� 19,9
e) Gegrillte Lachs � 20,9
f) Gegrillte Thunfisch � 22,5

47.	 BEEF RENDANG A,D,G, K � 19,9
Langsam geschmorter Rindfleisch in einer reichhaltigen 
Kokosmilch – Gewürzsauce mit Zitronengras, Ingwer, 
Chili und aromatischen Gewürzen. 
Serviert mit duftendem Jasmin-Reis

Hauptgerichte



50.	 GRILLD SALMON (GOLDEN OCEAN) A,C,K � 23,9
Gegrilltes Lachsfilet (200g) aus schottischem, 
grüner Spargel, Kräutersalat, Guacamole, Limette, 
Hausgemachte Teriyaki – Sauce.
Serviert mit Süßkartoffel Pommes.

51.	 MAGURO POWER A,C,K � 25,5
Gegrilltes Thunfischsteak (200g medium), Sesam, 
grüner Spargel, Kräutersalat, Guacamole, Limette, 
Hausgemachte Yakiniku – Sauce. 
Serviert mit duftendem Jasmin-Reis.

52.	 KING PULPO (OCEAN BEST) A,B,K�  28,9
Gegrillte Oktopus,Riesen Garnelen, Jakobsmuscheln, 
grüner Spargel, Kräutersalat, Guacamole, Limette, 
hochwertiges Gemüse, Hausgemachte Tamarind – Sauce. 
Serviert mit Süßkartoffel Pommes.

53.	 SWEET ROYAL  A,K � 27,9
Gegrilltes argentinisches Entrecone, Kräutersalat, 
Guacamole, Limette, hochwertiges Gemüse, 
grüner Spargel, Rotwein-Karamell–Sauce. 
Serviert mit Süßkartoffel Pommes.

54.	 FLAVOURS DUCK A,K � 22,9
Gegrilltes Barbarie Entenbrustfilet, hochwertiges Gemüse, 
Guacamole, Kräutersalat, hausgemachtes Teriyaki – Sauce. 
Serviert mit duftendem Jasmin-Reis

55.	 TOR 11 GRILL PLATTE A,B,D,K

Gegrillte Argentinisches Entrecote, Lachssteak, 
Oktopus, Jakobsmuscheln, und Riesen Garnelen, 
grüner Spargel, Kräutersalat, Guacamole, Limette, 
hochwertiges Gemüse. Serviert mit Süßkartoffel Pommes.
a)  Platte für 1 Personen� 52
b)  Platte für 2 Personen� 92

Grill



27.	 YES A, K � 9,9

	 MAMA!
Tempura Garnelen (3 
Stk.) | Teriyaki -Sauce | 
Salat | SesamReis.

28.	 DANKE A,G,K � 9,9

	 PAPA! 
Panierte Hähnchenstü-
cke (3 Stk.) | 
Süß – Mayo Sauce | 
Salat | Süß Kartoffeln

29.	 MAMA A,E,K � 10,9

	 DUT ! 
Gebr. Reisbandnudeln | 
Hühnerfleisch | Pakchoi 
|Karotte | Sojasprossen 
| Rötszwiebeln | 
Hausgemachten Sauce

Kinder Menu

TERIYAKI SAUCE� 3,0

SUSHI REIS� 4,0

CHILI MAYO SAUCE� 3,0

JASMIN-REIS� 3,0

UNAGI SAUCE � 3,0

REISNUDELN � 3,0

ANDERE SAUCE � 3,0

REISBANDNUDELN � 3,0

HÜHNERFLEISCH � 5,0

UDONNUDELN � 4,0

RINDFLEISCH � 6,0

ANDERE FISCH � 7,0

GARNELEN � 6,0

SALAT � 4,0

ENTE � 7,0

Beilage
Bei Allergien bitte vor der Bestellung nachfragen.

Bei Fragen zu Allergenen und Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.



Sushi



Beim NIGIRI – Sushi wird der Reis 
und der daraufliegende Fisch mit der Hand 

zu einer kleinen, zwei Finger breiten Rollen gedrückt.

Maki -Sushi sind mit einer Bambusmatte 
(makisu) gerollte Stk.e. Es wird für gewöhnlich in Nori eingepackt.Maki (Jeweil 8 Stk)

Nigiri (Jeweils 2 Stk.)

N1.	 SAKE	 Lachs � 6,0

N2.	 MAGURO	 Thunfisch � 7,0

N3.	 ANAGO 	 Salzwasseraal � 7,5

N4.	 EBI 	 Garnelen � 6,0

N5.	 HOTATEGAI 	 Jakobsmuscheln � 6,5

N6.	 KANI 	 Krebsfleischersatz � 6,0

N7.	 ABURI SAKE 	 Feuer Lachs � 6,5

N8.	 ABURI MAGURO 	 Feuer Thunfisch � 7,0

N9.	 ABURI GAI 	 Feuer Jakobsmuscheln | Tobiko � 7,0

N10.	 GUNGKANG TOBIKO 	 Flug Fischrogen � 6,5

N11.	 GUNGKANG 
	 SPICY SAKE 	 Scharfer Lachs | Lauchzwiebeln� 7,0

N12.	 GUNGKANG 
	 SPICY TUNA  	 Scharfer Thunfisch | Lauchzwiebeln� 7,5

N14.	 AVOCADO 	 Avocado� 5,5

N15.	 SPARGEL 	 Grüne Spargel� 5,5

M1.	 SAKE 	 Lachs � 6,0

M2.	 SAKE AVOCADO 	 Lachs, Avocado � 7,0

M3.	 TEKKA 	 Thunfisch � 7,0

M4.	 ANAGO 	 Salzwasseraal�  7,0

M5.	 EBI 	 Gekochte Garnelen � 6,5

M6.	 FRY EBI	 Tempura Garnelen � 7,5

M7.	 SALMONSKIN	 Lachshaut � 6,0

M8.	 KANI 	 Krebsfleischersatz, Avocado � 6,0

M9.	 SPICY SALMON 	 Lachs, Spicy, Schnittlauch � 6,5

M10.	 SPICY TUNA 	 Thunfisch, Spicy, Schnittlauch � 7,5

M11.	 AVOCADO 	 Avocado � 5,5

M12.	 KAPPA 	 Gurke � 5,0

M13.	 RUCOLA 	 Rucola, Philadelphia � 5,0



A1.	 ALASKA I.O� 12,5
Lachs, Avocado, 
Philadelphia,Tobiko

A2.	 SAKE RUCOLA I.O� 12,5
Lachs, Rucola, 
Philadelphia,Tobiko

A3.	 PINK TATAR I.O � 13,0
Lachstatar, Avocado, 
Gurke ,Tobiko

A4.	 MAGURO I.O � 13,5
Thunfisch, Gurke, 
Philadelphia, Tobiko

A5.	 SPICY TUNA I.O  � 14,0
Thunfisch, scharf, 
Schnittlauch, Gurke, Tobiko

A6.	 ANAGO I.O � 14,0
Salzwasseraal, Gurke, 
Philadelphia, Sesam

A7.	 EBI I.O � 12,5
Gekochte Garnelen, 
Avocado, Sesam

A8.	 FRY EBI I.O � 13,5
Tempura Garnelen, 
Avocado, Philadelphia, Sesam

A9.	 CALIFORNIA I.O � 12,0
Krebsfleischersatz, Avocado, 
Tobiko ,jap.Mayo

A10.	 SALMONSKIN I.O � 12,0
Lachshaut, Gurke, 
Philadelphia, Sesam

A11.	 CHICKEN I.O � 12,5
Tempura chicken, Avocado, 
Gurke, Philadelphia,Sesam

A12.	 HOTATEGAI I.O � 13,5
Jakobsmuscheln, 
Avocado, Tobiko

A13.	 VEGGIE � 12,0
Avocado, Gurke, Mango, 
Philadelphia,Sesam

A14.	 VEGGIE TWO � 12,0
Gebackene Avocado, 
Philadelphia,Sesam

A15.	 VEGAN GREEN � 12,0
Grüner Spargel, Avocado, 
Gurke, Sesam

Inside-Out (Jeweil 8 Stk.)
Der Reis ist außen am Nori- Blatt angebracht und oft sehr dekorativ mit Sesamsamen 

oder kleinen & farbigen Fischeiern verziert.



Sashimi Sashimi ist in der Japanischen Küche eine beliebte 
Zubereitungsart von rohem Fisch und Meeresfrüchten ohne Reis. 

Roh oder flambiert nach TOR 11 Art.

S1.	 SASHIMI SALMON � 15,0
6 Scheiben Lachs, 
Sakura Kresse, Fischeier

S2.	 ABURI SALMON � 16,0
6 Scheiben Feuer Lachs, 
Sakura Kresse, Fischeier

S3.	 SASHIMI TUNA � 17,0
6 Scheiben Thunfisch, 
Sakura Kresse, Fischeier

S4.	 ABURI TUNA � 18,0
6 Scheiben Feuer Thunfisch, 
Sakura Kresse, Fischeier

S5.	 SCALLOP OCEAN � 17,0
6 Scheiben Jakobsmuscheln flambiert, 
Sakura Kresse, Fischeier

S6.	 LUXURY SASHIMI� 29,0
3 Lachs, 3 Thunfisch, 3 Oktopus, 
2 Jakobsmuscheln, 2 Garnelen, 
Sakura Kresse, Fischeier



Specials Roll (Jeweil 8 Stk)
Premium Rolle nach TOR 11 Art.

H1.	 CRISPY TIGER � 15,9
Tempura Garnelen, Avocado, Mango, 
Philadelphia, Feuer Lachs.

H2.	 SAKE SUPREME � 15,9
Gekochte Garnelen, Avocado, 
Gurke, Rucola, Philadelphia, 
Tobiko, Lachstatar.

H3.	 SALMON ON FIRE � 15,9
Lachs, Avocado, Gurke, 
Philadelphia, Feuer Lachs.

H4.	 TUNA ON FIRE � 15,9
Thunfisch, Avocado, Gurke, 
Philadelphia, Feuer Thunfisch

H5.	 TUNA DANCE� 15,9
Tempura Surimi (Krebsfleischersatz), 
Avocado, Gurke, Philadelphia, 
Tobiko, Thunfischtatar.

H6.	 TOKYO BY NIGHT� 15,9
Tempura Garnelen, Mango, 
Philadelphia, bedeckt mit Lachs

H7.	 MAMA EBI� 15,9
Lachshaut, Avocado, Gurke, 
bedeckt Große Garnelen.

H8.	 DRAGON DER NACHT� 15,9
Tempura Garnelen, Gurke, Spargel, 
Philadelphia, bedeckt mit gegrillter Aal

H9.	 FOTO MAKI (5 Stk.) � 12,5
Lachs, Thunfisch, Surimi, Avocado, 
Gurke, Rucola, Philadelphia, Tobiko.

H10.	 HIGHLIGHTS AVO.  � 14,9
Tempura grüner Spargel, 
Gurke, umwickeln mit Avocado

H11.	 SPECIAL FREESTYLE� 15,9
Kreative Kreation 
unseres Sushi Cheps



T1.	 SALMON TEMPURA � 15
Lachs, Avocado, 
Gurke, Philadelphia

T2.	 TUNA TEMPURA � 16
Thunfisch, Avocado, 
Gurke, Philadelphia

T3.	 EBI TEMPURA � 16
Garnelen, Avocado, 
Gurke, Philadelphia

T4.	 CHICKEN TEMPURA � 15
Tempura Hühnerfleisch, 
Avocado, Gurke, Philadelphia.

T5.	 HOTATEGAI TEMPURA � 16
Jakobsmuscheln, Avocado, 
Philadelphia,Tobiko

T6.	 VEGGIE TEMPURA  � 15
Avocado, Gurke,
Mango, Philadelphia

T7.	 TOR 11 SPECIAL � 17

	 TEMPURA �
Lachs, Garnelen, Salzwasseraal, 
Avocado, Gurke, Philadelphia

Tempura Rolls (Jeweil 8 Stk.)
Premium Rolle im Tempuramantel nach TOR 11 Art.



Zusammengestellte Gerichte nach TOR 11 Art.
Combo-Sushi-Menü

C1.	 MAKI MIX SET�  16
8 Stk Sake Maki
8 Stk Tekka Maki
8 Stk Avocado Maki

C2.	 CALI CALI SET � 20,5
8 Stk California Roll I.O
8 Stk Sake Maki
2 Stk Lachs Sashimi
2 Stk Tuna Sashimi

C3.	 SALMON LOVE SET�  18
8 Stk Lachs Maki
6 Stk Lachs Nigiri

C4.	 TUNA LIEBE SET � 21
8 Stk Tekka Maki
6 Stk Thunfisch Nigiri

C5.	 SALMON POWER � 23
8 Stk Lachs Tempura
4 Stk Lachs Nigiri

C6.	 TAKE ME TOKYO � 26
8 Stk Crispy Tiger
4 Stk Sashimi
2 Stk Nigiri

C7.	 NIGIRI LOVE SET � 17
6 Stk Verschiedene Nigiri 
Kompositionen des Sushi Chefs.

C8.	 VEGGIE ONE � 19
8 Stk Avocado Maki
8 Stk Kappa Maki
8 Stk Veggi Roll I.O

C9.	 VEGGIE TWO � 21
8 Stk Avocado Maki
8 Stk Kappa Maki
8 Stk Veggi Tempura

C10.	 SUSHI LOVE For 2 � 52
TOR 11 Special Roll, 
Lachs Tempura Roll, Maki, 
4 Nigiri, 4 Sashimi, Setang Salat.

C11.	 SUSHI KILLER For 3� 72
TOR 11 Special Roll, 
Alaska Roll, Tempura Roll, 2 Maki, 
6 Nigiri, 6 Sashimi, Setang Salat

C12.	 SAMURAI SET For 6 � 155
3 Special Roll, Alaska Roll, 
Fry Ebi Roll, 5 Makis
Lachs Tempura, Tuna Tempura, 
12 Nigiri, 10 Sashimi, 
Seetang Salat.



D1.	 KEM XOAI H � 6,5
Mango Lassi mit Mango Sorbet, 
Kokostreifen, Erdnuss
und Kokoskrokant

D2.	 KEM BO H � 6,5
Avocado Lassi mit Vanille Eis, 
Kokostreifen, Erdnuss
und Kokoskrokant

D3.	 CHUOI CHIEN A,H�  6,5
Frittierte Banane, Vanille Eis, 
Kokostreifen, Erdnuss

D4.	 MOCHI H� 6,5
3 verschiedene Eissorten 
gehüllt in Reiskuchen

D5.	 BANH VUNG K � 6,5
Frittierte Sesambällchen mit 
Bohnenpaste, Vanille Eis 
und Kokostreifen

Nachtisch



			   0,2l� 0,4l

100.	 COLA 		  2,9� 4,5

101.	 COLA ZERO 		  2,9 � 4,5

102.	 FANTA 		  2,9 � 4,5

103.	 SPRITE 		  2,9 � 4,5

104.	 SPEZI 		  2,9 � 4,5

105.	 GINGER ALLE 		  3,5 � 4,8

106.	 GINGER BEER		  3,5� 4,8

107.	 TONIC WATER 		  3,5� 4,8

108.	 ACQUA MORELLI (mit Kohlensäure)	 0,25l 2,9�0,75l 6,5

109.	 ACQUA MORELLI (Stilles Mineralwasser)	 0,25l 2,9�0,75l 6,5

			   0,2l� 0,4l

110.	 APFELSAFT		  2,9� 4,5

111.	 LYCHEESAFT		  2,9� 4,5

112.	 MANGOSAFT 		  2,9� 4,5

113.	 MARACUJASAFT 		  2,9� 4,5

114.	 BANANESAFT 		  2,9� 4,5

115.	 KIRSCHSAFT 		  2,9� 4,5

116.	 ANANASSAFT 		  2,9� 4,5

Säfte
(auch als Schorle möglich)

Soft Drinks

Bei Fragen zu Allergenen und Unverträglichkeiten 
wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.



117.	 INGWER TEE� 5,5
Frischer Ingwer, Orange, Limetten, Minz, Honig

118.	 LEMONGRASS TEE � 5,5
Frische Zitronengras, Kumquat, Limette, honing

119.	 GRÜNER TEE � 4,9

120.	 JASMIN TEE � 4,9

121.	 ROSE TEE � 4,9
Rosenblüte mit Grüner Tee

122.	 VIETNAM WARM CAFE � 4,5
Vietnamese Espresso Filter Kaffee mit süßer Kondensmilch

123.	 VIETNAM EIS CAFE � 6,5
Vietnamese Iced Coffee mit süßer Kondensmilch, Kokosmilch, Eiswürfeln

124.	 ESPRESSO � 2,5

125.	 CAPPUCCINO � 3,2

126.	 LATTE MACCHIATO � 3,5

127.	 MANGO LASSI � 6,5
Frisch Mango, Mangopüree 
mit Joghurt, Sahne, Kokosmilch

128.	 AVOCADO LASSI � 6,5
Frische Avocado, Kokosmilch, 
Sahne, Matcha, Kondensmilch

129.	 MARACUJAS KOKOS � 6,9
Frischer Maracuja, Rohrzucker, 
Kokosmilch, Kokosfleisch

130.	 WATERMELON MINT � 6,9
Frische Wassermelone, 
Minz, Rohrzucker auf Eis

Winter Warm

Kaffee

Lassi / Shakes



131.	 TRA DAO CAM SA � 6,5
Zitronengras Tee, Pfirsich Saft, Orange, Rohrzucker, Limette.

132.	 KUMQUAT INGWER � 6,5
Jasmintee, Kumquat, Ingwer, Limette

133.	 MANGO EISTEE � 6,5
Zitronen, Jasmintee, Mangosaft

134.	 LYCHEE POWER � 6,5
Jasmintee, Lychee, Grenadinen, Limette

Homemade Limonade

Homemade Ice Tea

135.	 CHANH DA � 6,5
Frische Limette, Minz, Rohrzucker ,Soda

136.	 WATERMELON CUCUBER � 6,5
Frische Wassermelone, Limette, Minze, Gurke, Soda

137.	 BUTERFLY FLOWER � 6,5
Holunderblüte, Limette, Orange, Kumquat, Blue Pea Flower

138.	 GINGER CRUS � 6,5
Limette, Lycheesaft, Apfelsaft, Ingwer, Ginger Ale

139.	 PASSION FRUIT � 6,5
Passionsfrucht, Limette, Ingwer, 
Minz, Ginger Alle



147.	 BLACK EYE � 7,9
Kahlua, Vietnamesischer Coffee, 
Vietnamesische Vodka

148.	 APFEL GIN � 7,5
Gin, Roseblüten, 
Limette, Apfelssaft

149.	 PINA KISS � 7,5
Barcardi Rum, Kokosmilch, 
Sahne, Ananassaft

150.	 MOJITO � 7,5
Havana Rum, Minze, 
Rohrzucker, Limette, Soda

151.	 HANOI MULE � 8,5
Vietnamesische Vodka, 
Gurke, Limette, Ginger Beer

152.	 GIN TONIC � 7,5
Gin, Tonic Wasser, Limette

153.	 CUBA LIBRE � 7,5
Havana Rum, Cola, Limette

154.	 APEROL SPRITZ � 7,9
Aperol, Prosecco, 
Soda, Orange

155.	 HUGO � 7,9
Holunderblüte, Lilet, 
Prosecco, Soda, Limette, Minze

156.	 LILLET BERRY � 7,9
Lillet Blanc, Wild Berry, 
Himberre, Erdbeere

157.	 GURIN PASSION � 7,9
Havana Rum, Maracuja Puree, 
Matcha, Mandelsirup, Limette

			   0,3l� 0,5l

140.	 HAAKE-BECK PILS 	 	 3,9 � 4,9

141.	 FRANZISKANER Hwz Hell Mw� 4,9

142.	 FRANZISKANER Hwz Alkoholfrei Mw� 4,9

143.	 RADLER � 4,9

144.	 TIGER BIER 		  4,9

145.	 ASAHI BIER 		  4,9

146.	 KAN SAKE Warmer jap. Reiswein, (Karaffe)� 6,9

Bier / Sake

Cocktails



			   2cl� 4cl

158.	 NEP MOI 		  3,5� 6,5

159.	 RAMAZZOTI 		  3,5� 6,5

160.	 JÄGERMEISTER 		  3,5� 6,5

Spirituosen

161.	 CESARI -CENTO FILARI LUGANA DOC	 � 0,75l 34,9

Rebsorte: Chardonnay, Trebbiano 

Trocken. Leuchtendes Strohgelb und in der Nase Blütenhonig, kandierte 

Zitrusstücken sowie eine Hauch Minze und Kamille. Am Gaumen mit feinem 

Schmelz und herzhaftem Fruchtkern. Cento Filari zeigt knackige Säure, 

ist angenehm saftig und animierend im Ausklang. 

162.	 SAUVIGNON BLANC  		  0,2l 6,9�0,75l 26,9

Redentore Venetien, Italien

Rebsorte: Sauvignon Blanc Trocken, aromatisch und lebendig. 

Noten von Stachelbeere, Grapefruit und exotischen Früchten 

mit angenehmer Frische. 

163.	 SPIESS -GRAUER 		  0,2l 6,5�0,75l 24,9

	 BURGUNDER SCHORSCH 	
Rebsorte: Grauburgunder 

Trocken,passt perfekt zu den vielfältigsten Speisen. 

Würziger Duft nach Birne und Mandel in der Nase.eine feine Säure liefert 

den Übergang hin zu einem langen Nachhall. 

164.	 GARDA DOC BY CANTINA DI NEGRAR	 0,2l 6,9�0,75l 25,9

Rebsorte : Garganega / Sauvignon Blanc / Pinot Grigio 

Trocken, die Insider – Alternative zum Lugana , Wunderbar frische und harmonische 

Cuvee, toller Trinklfluss, zarte Säure und animierende Feuchtigkeit. 

Das ist Gardaseefeeling und Norditalien in Flaschen.

165.	 BY NICK  - RIESLING	 	 0,2l 6,9� 0,75l 27,0

Rebsorte : Riesling

Halbtrocken, eine wunderbar ausbalancierten Riesling, der frisch und fruchtig, 

spritzig und doch harmonisch ist. Das kann nur Riesling. 

WeissWein





166.	 PRIMITIVO BY TORREVENTO	 0,2l 6,9�0,75l 30,9
Rebsorte: Primitivo
Halbtrocken ,Brombeeren und Zimt Pflaumen, ein wenig Kaffee und dunkle Schoko-
lade -genau das ist es ,was Primitivo auszeichnet. Wunderbar rund und ohne Ecken 
und Kanten. 

167.	 SPIESS KREUZ & QUER   	 0,2l 7,9� 0,75l 35,0
Rebsorten: Cuvée  
Trocken, ein markantes Rotweincuvée ,welches sowohl internationale mit hiesige 
Rebsorten verbindet. Angenehme Frucht der Nase, unkompliziert,vollmundig und 
doch anspruchsvoll.  

167.	 ROSÉ BIO – BY SCHORSCH 	 0,2l 6,9�0,75l 25,9
Rebsorten: Cuvée  Spätburgunder / Merlot 
Trocken,kräftiges Rosé und kräftige Nase, merkbare Kohlensäure, 
spritzig und fruchtbetont mit gut eingebautem Restzucker. 
Sein feiner Trinkfluß verschafft Lebensfreude pur. 

169.	 SCHLOSS WITTEKIND	  	�  0,75l 19,0
Rebsorte : Cuvée 
Trocken aber dennoch fruchtiger Sekt, mit einem erfrischen 
Bouquet und feinperlingem Mousseux.

170.	 VA SEMPRE – SECCO FRIZZANTE 	 0,2l 5,9� 0,75l 19,0
Rebsorte : Glera 
Trocken, eine milde Perlage, schmeckt frisch und klar mit zarten Aromen nach 
Apfel und Banane, Cremig und gut ausbalanciert im Nachhall

Roséwein

Sekt

Rotwein



ALLERGIE

A. Glutenhaltiges Weizenmehl sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
B. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
C. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
D. Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
E. Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
F. Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
G. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
H. Schalenfrüchte sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
I. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
J. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
K. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
L. Schwefeldioxid und Sulphite
M. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
N. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Zusatzstoffe ( Additives)
1. mit Farbtoff
2. mit Konservierungsstoffen
3. mit Antioxidationsmittel
4. mit Geschmacksverstärker
5. geschwefelt
6. geschwärzt
7. mit Phosphat
8. mit Milcheiweiß
9. koffeinhaltig
10. chininhaltig
11. mit Süßungsmittel
12. gewaschst

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN € INKLUSIVE DER GESETZLICHEN MEHRWERTSTEUER


